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CAFE ORGANICO MARCALA S.A DE C.V.
(COMSA)
CONTROL DE CALIDAD

[ PROCESO |

LAVADO

Reporte Analisis Sensorial

Cliente : Gerrit Hollmann

Calidad : SHG EP Organico
Cosecha: 2022/2023

DATOS GENERALES:
Fecha: 10/05/2023
contrato : 2023-01
Productor : Esther Chavez

Sacos: 12/69kg
RESULTADOS OBTENIDOS
Descripcién Calificacion Standard [ Descripcién Calificadion Standard
AROMA 8.0 7.5 UNIFORMIDAD 10.0 100
SABOR 8.0 7.0 LIMPIEZA 10.0 100
RESABIO 8.0 7.0 DULZOR 10.0 100
ACIDEZ 8.0 7.5 PUNTAJE CATADOR 8.0 7.0
CUERPO 8.0 7.0 DEFECTOS (-) 0.0 0.0
‘LLANCE 8.0 7.0 NOTA FINAL 86.00 80.0
Fragancias / Aromas: CARAMELO
Sabores: LIMA
[
‘ ) A T - l Total :qﬁha Cneacid
75 95-100 Ejemplar 0 Unico |Espedalidad Siper Premio
5 gy 90-94 [Extraordinario  (Premio a la Especiaiidad
85-89 Excelente Espedialidad
80-84 Muy Bueno Premio
CUEPO RESABIO 7579 Bueno Calidad Ususal Buena
——— Catiicacion 70-74 Pasable Calidad Media
Acioe2 60-70 Grado de Cambio
50-60 Comercial
<40 Fuera de Grado

Observaciones MIEL, CARAMELO , ACIDEZ A LIMA + TAZA LIMPIA, CUERPO TERSO




